Zwiebelsuppe

aus: mix

300 g Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

40 g Butter

4 EL Ol

20 g Menhl

1 ¥4 | Gemisebrihe

Salz

Schwarzer Pfeffer

100 g geriebener Hartkase

Zubereitung:
Zwiebeln schéalen und in Ringe schneiden, Knoblaeleba schalen und fein hacken. Butter

und Ol im Topferhitzen. Zwiebeln und Knoblauch darellgelb diinsten. Mit Mehl bestauben
und unter Ruhren 5 Minuten anschwitzen lassen.deglitheil3en Gemusebrihe auffillen und
umruhren. Die Suppe 30 Minuten auf kleiner Hitzehen lassen. Mit Salz und schwarzem
Pfeffer kraftig abschmecken.

Brot mit geriebenem Kase auf ein Blech legen un®ifien unter dem Grill Gberbacken.



