Apfelkuchen mit Walnussen

Zutaten:

2 mittelgrolRe Apfel,

509 Butter oder Margarine,
30g Walnufkerne,

6 Eier,

120g Zucker,

2259 Mehl,

Y4 Teel. Geriebene Muskatnul3,
% Teel. Gemahlener Zimt

Apfel schdlen, in Viertel schneiden, Kerngehduse entfernen und die Apfel in Stiicke
schneiden. Die Halfte des Fettes zerlassen. Grob gehackte Walniisse und Apfel zugeben und
funf Minuten dinsten, bis die Apfel weich sind. Abkihlen lassen. Eigelb und Zucker
schaumig rdhren. Eiwell3 steif schlagen. Eischnee, gesiebtes Mehl und Gewiirze vorsichtig
unter die Eigelbmasse rithren. Apfel und Niisse vorsichtig unterheben. Eine Kastenform mit
dem restlichen Fett ausstreichen und den Teig einflllen. Im vorgeheizten Backofen bei 180
Grad/Umluft 160 Grad/Gas Stufe 2 etwa eine Stunde backen.

aus: Brigitte-Beilage Weihnachten



